Scuola professionale per “fornaio biologico”
Apre a Bologna la prima scuola per diventare operatori specializzati in forni biologici, con lievitazione a pasta madre.

E’ una scuola a carattere professionale, cioè  rivolta a:

· chi vuole aprire un forno biologico nella propria città;

· chi opera già in un forno convenzionale e vuole convertire la produzione in biologico;

· chi vuole  semplicemente acquisire una professionalità in vista di occasioni di lavoro future.

Non sono richieste conoscenze specifiche. E’ opportuno, invece, avere una sensibilità e una curiosità  riguardo al mondo del naturale, dell’agricoltura biologica e della salute.

	Sede dei corsi
	Villa Torre – Via Tolara di Sopra, 99 - Settefonti - Ozzano dell’Emilia (BO). Una antica residenza  ristrutturata con forno a legna, all’interno del Parco Regionale dei Gessi Bolognesi.


	Durata del corso
	I corsi di formazione si svolgono in tre week-end consecutivi (da sabato mattina a domenica sera). Il primo corso inizierà sabato 4 ottobre 2008 alle ore 10.


	Programma
	Alla base del corso si pone la preparazione del pane, a cominciare dalla lavorazione della pasta madre. Seguiranno gli impasti per pani diversi (di farro, di kamut,  con semi, ecc..),  oltre a focacce, pizze, torte salate e altri prodotti da forno. Nei tempi liberi, tra una tappa di  lavorazione e l’altra, affronteremo alcuni argomenti teorici, dai sani principi di alimentazione a questioni tecniche e legislative di sicuro interesse per chi opera in forni artigianali.


	Costo del corso
	450 euro. La quota comprende le materie prime, il materiale didattico e l’iscrizione all’Associazione Pasta Madre. Sono esclusi i costi di vitto e alloggio. Di fianco alla sede dei corsi si trova l’agriturismo Dulcamara dove è possibile alloggiare e consumare i pasti:  tel. 051-796643  web: www.coopdulcamara.it 


	Insegnante
	Raffaella Gerardi, con esperienza pluriennale di conduzione di forni biologici a pasta madre, a partire dal loro avviamento sino alla piena produzione.


	Info e iscrizioni
	Contattare Roberto Porcelli 

tel. 331 8500533 – 075 802349 – info@pastamadre.org.
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